UNO

UNIVERSIDAD DE ORIENTE

Valladolid, Yucatan

TERCER CUATRIMESTRE GRUPO A

Universidad de Oriente
Licenciatura en Gastronomia
Horario de clases

Cuatrimestre MAY-AGO de 2020

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
. . Calidad en el Comunicacion LABORATORIO DE . .
7:00 - 8:00 Servicio IDIOMAS Calidad en el Servicio
: : Calidad en el Introduccion a la Introduccién a la . -
8:00 - 9:00 Servicio Administracion Administracion Calidad en el Servicio
. . Ingles Introduccion a la Introduccion a la
SO e Administracion Administracién WElEs
10:00 - 10:30
L0l = 100 Comunicacién FORMACION Métodos de Conservacion Ingles
11:00 — 11:30 HUMANA 9
11:30 — 12:30 Comunicacion Métodos de CAFUE,;IIERIA Ingles Gastronomia Espafiola
Andlsis de | N Seminario de Lenguamaya |
12:30 — 1:30 ”/i‘l.'s's te 0s Practica
A ,l'.m.er:josl 11:30-3:30
1:30 - 230 Jiaie Seminario de Lengua maya
Alimentos
3:30 - 4:00 ) .
2:30 — 3:30 Andlisis de los DESCANSO Gastronomia Espaiiola
Alimentos 12:30-4:30
. . Andlisis de los
3:30-4:30 pm. Alimentos
4:30-5:30
Asignatura Docente

Analisis de los Alimentos

MTRO. NOEL ADAN MAGANA BE

Introduccién a la Administracion

MTRO. RUSSEL MENA ARANDA

Calidad en el Servicio

L.G. ALEJANDRA PAEZ MENA

Métodos de Conservacién

L.G. ABRAHAM CUPUL KUYOC

Receta estandar y control de porciones

LG. ELIO XICUM COBA

Comunicacién

MTRA. CECILIA HAU ONTIVEROS

Gastronomia Espafiola

L.G. FLOR ESCOBEDO PEREZ

Ingles

MTRO. ABELARDO VELASCO CERVERA

Seminario de lengua maya

LIC. ARNALDO EK TUZ




UNO

UNIVERSIDAD DE ORIENTE

Valladolid, Yucatan

TERCER CUATRIMESTRE GRUPO B

Universidad de Oriente
Licenciatura en Gastronomia
Horario de clases

Cuatrimestre MAY-AGO de 2020

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
. . Introduccién a la LABORATORIO DE . . Introduccién a la
7YY Administracién IDIOMAS Comunicacion Administracién
. . Introduccién a la . L . . Introduccién a la
8:00 - 9:00 Administracion Comunicacién Comunicacion Administracion
. . . . * Gastronomia Calidad en el Servicio
9:00 — 10:00 Calidad en el Servicio Espafiola
10:00 - 10:30
10:30 - 11:30 Calidad en el Servicio * Ingles Calidad en el Servicio
Andlisis de o Métodos de
11:30 — 12:30 FORMACION HUMANA ISis de los Ingles CAFETERIA UNO Conservacién
Alimentos
. . Analisis de los
20— 150 =S Alimentos Métodos de
. . Andlisis de los B Conservacion
1:30 — 2:30 Ingles Alimentos GaEsstgggggm Practica
. . . 12:30 - 4:30
2:30 — 3:30 Andlisis de los 12:30 - 4:30
Alimentos Préactica
3:30-9:00

Asignatura

Docente

Analisis de los Alimentos

MTRO. NOEL ADAN MAGANA BE

Introduccién a la Administracion

MTRO. RUSSEL MENA ARANDA

Calidad en el Servicio

L.G. ALEJANDRA PAEZ MENA

Métodos de Conservacién

L.G. ABRAHAM CUPUL KUYOC

Receta estdndar y control de porciones

LG. ELIO XICUM COBA

Comunicaciéon

MTRA. CECILIA HAU ONTIVEROS

Gastronomia Espafiola

L.G. FLOR ESCOBEDO PEREZ

Ingles

MTRO. JOHNNY LAZARO ANDRES

Seminario de lengua maya

MTRA. IRMA POMOL




Universidad de Oriente

Licenciatura en Gastronomia
Horario de clases
Cuatrimestre MAY-AGO de 2020

UNIVERSIDAD DE ORIENTE
Valladolid, Yucatan

SEXTO CUATRIMESTRE GRUPO A

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 8:00 Evaluacién de proyectos
8:00 - 9:00 Inglés Evaluacion de Evaluacién de proyectos

. proyectos
REPOSTERIAI Evaluacion de

9:00 — 10:00 7:00 - 11:00 Inglés proyectos Inglés
10:00 - 10:30 DESCANSO DESCANSO DESCANSO
10:30 - 11:00 LABORATORIO DE GASTRONOMIA

IDIOMAS FRANCESA Inglés
11:00 -11:30 DESCANSO
11:30 — 12:30 Uso sustentable de los REPOSTERIA Il PANADERIA CAFETERIA UNO

) recursos naturales
. . GASTRONOMIA Uso sustentable de los Uso sustentable de los
12:30 - 1:30 FRANCESA c
. . recursos naturales recursos naturales PANADERIA
11:30-3:30 . .
1:30 — 2:30 * Uso sustentable de los 12:30 - 4:30 PM
) ) recursos naturales
- *
GASTRONOMIA
3:30 - 8:30 YUCATECA
3:30-8:30
Asignatura Docente
Reposteria L.G. FLOR ESCOBEDO PEREZ
Panaderia Gourmet L.G. ABRAHAM CUPUL KUYOC
Gastronomia Yucateca LG. DIEGO HERRERA CANCHE
Uso sustentable de los recursos naturales ING. JOAQUIN ASTERIO AGUILAR CHAN
Inglés MTRO. MANUEL UITZ
Seminario de lengua maya MTRA. ROSY COUOH POOL
Evaluacién de proyectos MTRA. LUCIA CHAVEZ LANDEROS
Cocina Francesa L.G. ALEJANDRA PAEZ MENA




Universidad de Oriente
Licenciatura en Gastronomia
Horario de clases

Cuatrimestre MAY-AGO de 2020

UNO

UNIVERSIDAD DE ORIENTE
Valladolid, Yucatan

SEXTO CUATRIMESTRE GRUPO B

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Evaluacién de proyectos
8:00 - 9:00 PANADERIA I * INGLES
7:00a11:00
9:00 — 10:00 Uso sustentable de los Evaluacion de proyectos Evaluacion de proyectos
recursos naturales
10:00 - 10:30 DESCANSO DESCANSO DESCANSO
10:30-11:00 Uso sustentable de los Evaluacién de provectos PANADERIA I
11:00 — 11:30 i DESCANSO recursos naturales proy
CAFETERIA UNO GASTRONOMIA 7
11:30 — 12:30 INGLES FRANCESA REPOSTERIA I LABORATORIO DE
11:30-12:30 IDIOMAS
12:30 - 1:30 INGLES
GASTRONOMIA
1:30 — 2:30 Us;gjlj‘rztgsr‘;aat’t'frgleefs FRANCESA REPOSTERIA ||
Uso sustentable de los 12:30 - 4:30 12:30 - 4:30
2:30 - 3:30
recursos naturales
3:30 — 4:30 GASTRONOMIA
YUCATECA
3:30-8:30
Asignatura Docente

Reposteria

L.G. FLOR ESCOBEDO PEREZ

Panaderia Gourmet

L.G. ABRAHAM CUPUL KUYOC

Gastronomia Yucateca

LG. DIEGO HERRERA CANCHE

Uso sustentable de los recursos naturales

ING. JOAQUIN ASTERIO AGUILAR CHAN

Inglés

MTRO. MANUEL UITZ

Seminario de lengua maya

MTRA. ROSY COUOH POOL

Evaluacién de proyectos

MTRA. LUCIA CHAVEZ LANDEROS

Cocina Francesa

L.G. ALEJANDRA PAEZ MENA




Universidad de Oriente
Licenciatura en Gastronomia
Horario de clases

Cuatrimestre MAY-AGO de 2020

UNO

UNIVERSIDAD DE ORIENTE

Valladolid, Yucatan

NOVENO CUATRIMESTRE GRUPO A

AULA 11
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

7:00 - 8:00 * DISENO DE COCINAS Francés e Italiano

8:00 - 9:00 * DISENO DE COCINAS Francés e Italiano
9:00 — 10:00 Francés e ltaliano DISENO DE COCINAS Habilidades Directivas
10:00 - 10:30 DESCANSO DESCANSO DESCANSO
10:30 — 11:00 > : L . DISENO DE COCINAS
11:00 — 11:30 Frances e Italiano Seminario de Tesis
11:30 - 12:30 Seminario de Tesis Francés e ltaliano DISENO DE COCINAS

CAFETERIA UNO
12:30 - 1:30 Seminario de Tesis Habilidades Directivas
1:30 — 2:30 Habilidades Directivas Habilidades Directivas
. . Habilidades Directivas LABORATORIO DE
2:30 - 3:30 IDIOMAS
Cocina Mexicana
Contemporénea ... .
3:30 - 4:30 3:30-4:30 Ftica Profesional
AULA 12 ' ’
4:30 - 8:30
Asignatura DOCENTE

Habilidades directivas

MTRA. LILIA DIAZ VIVAS

Seminario de tesis

MTRO. NOEL ADAN MAGANA BE

Cocina mexicana contemporanea

L.G. DIEGO HERRERA CANCHE

Etica profesional

L.G. PALOMA PORTILLO

Disefio de cocinas

ARQ. KAREN RAMIREZ AGUILAR

Francés e Italiano

LIC. SUSAN ORTEGA LOZADA/ MTRO. MANUEL UITZ

Seminario de lengua maya

MTRO. DIDIER QUIJANO CHAN




Universidad de Oriente
Licenciatura en Gastronomia
Horario de clases

Cuatrimestre MAY-AGO de 2020

UNO

UNIVERSIDAD DE ORIENTE

Valladolid, Yucatan

NOVENO CUATRIMESTRE GRUPO B

AULA 12
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 8:00 DISENO DE COCINAS Habilidades DISENO DE COCINAS
Directivas
8:00 - 9:00 DISENO DE COCINAS Habilidades DISENO DE COCINAS
Directivas

9:00 — 10:00 Seminario de Tesis Francés e Italiano DISENO DE COCINAS
10:00 - 10:30 DESCANSO DESCANSO DESCANSO
10:30 — 11:00 . o ; . i} .
11:00 — 11:30 Habilidades Directivas Franceés e Italiano Franceés e Italiano
11:30 — 12:30 CAFETERIA UNO Francés e ltaliano Seminario de Tesis Habilidades Directivas
12:30 - 1:30 Francés e ltaliano Seminario de Tesis Habilidades Directivas

. . LABORATORIO DE
1:30 - 2:30 I IDIOMAS
B— ESTREERET  OF >CASO
Cocina Mexicana
. . Etica Profesional Contemporanea
SRED — sl 3:30-6:30 3:30-4:30
4:30 -8:30
Asignatura DOCENTE

Habilidades directivas

MTRA. LILIA DIAZ VIVAS

Seminario de tesis

MTRO. NOEL ADAN MAGANA BE

Cocina mexicana contemporanea

L.G. DIEGO HERRERA CANCHE

Etica profesional

L.G. PALOMA PORTILLO

Disefio de cocinas

ARQ. KAREN RAMIREZ AGUILAR

Francés e Italiano

LIC. SUSAN ORTEGA LOZADA/ MTRO. MANUEL UITZ

Seminario de lengua maya

MTRO. DIDIER QUIJANO CHAN




